CUISINE TRADITIONNELLE

<K 3>

OM MEE TE BEGINNEN:

CHARCUTERIE 14,50
VERSCHILLENDE SOORTEN GEDROOGDE HAM EN WORSTSOORTEN
VOOR 2 PERSONEN

OESTERS
VRAAG DE BEDIENING NAAR HET ASSORTIMENT

per stuk 4,00

ENTREES:

BURRATA 10,50
APPEL, LITTLE GEM, POSTELEIN, CRUNCH VAN ZUURDESEM
EN OLUF

NOORDZEE GARNALEN 14,50
BRANDADE VAN GEROOKTE PALING, INGELEGDE PREI,
AARDAPPELKAANTIES

TERRINE DE CAMPAGNE 13,50
VAN DE PASTEIBAKKERLU, PICKLES, CORNICHONS

GEBRAISEERDE KWARTEL 16,50
ROODLOF, MAYONAISE VAN WALNOOT, CRUMBLE
VAN HAZELNOOT EN PARMESAN, GEKONFIJTE SINAASAPPEL

COQUILLES SAINT JACQUES 16,50
A LA NAGE
GEBAKKEN BLOEDWORST 14,50

IN ROZEMARIJN GEGAARDE APPEL, CONFITURE VAN WITLOF,
KALFSJUS

PLATS:

GEROOSTERDE SPITSKOOL 19,50
POMPOEN, GEROOKTE AMANDEL,
AlOLI VAN GEPOFTE KNOFLOOK

GESTOOFDE RUNDERWANG 24,50
KNOLSELDERI, WORTEL, SJIALOT, JUS VAN RODE WIJN

VIS VAN DE VEILINGMEESTER dagprijs

POULET JAUNE 21,50
FILET SUPREME VAN LABLE ROUGE MAISKIP
SEIZOENSGROENTEN, APPELMOES, JUS VAN EEKHOORNTJESBROOD

VELUWSE EENDENBORST 24,50
WITLOF, GEROOSTERDE POMPOEN, JUS VAN STERANIS

RUNDER RIBEYE 25,50
OMA'’S KROPSLA, HUISGEMAAKTE FRIETJES, PEPERSAUS

MENU DU CHEF

LAAT JE VERRASSEN DOOR ONZE CHEF

3 gangen 40,00
4 gangen 47,50
5 gangen 55,00
6 gangen 62,50

Gezelschappen vanaf 6 personen bieden wij het Chefsmenu aan



