
 

Parkcafe weekjournaal 

No. 14 jaargang 2024 editie 02 april tot & met 06 april 

 

Dinsdag 

Gegrilde Kalfs-ribeye 
seizoensgroenten, ovenaardappel & rode wijnsaus 

Woensdag 

Sate van kippendijen met pindasaus, salade & verse friet 

Donderdag 

Lasagne Bolognese 
met salade van gemarineerde courgette 

Vrijdag 

Kibbeling van kabeljauw 
met tartaresaus, salade & verse friet 

Zaterdag 

Roti a la Parkcafe 
lamsvlees, aardappel, sperziebonen, rotiplaat,  
piccalillysaus, sambal & zoetzure komkommer 

 

19,00 

op = op 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

DINER 
 

 

DE KLEINE LETTERS 
komt u bij ons lunchen of dineren?  

Das gezellig! Laat uw laptop tussen  

11:30 en 14:00 uur en 17:30 en 21:30 uur 

alstublieft in uw tas en voer uw 

telefoongesprekken buiten.  

Geniet u van een groot gezelschap aan 

tafel? Kies wijs en beperk het aantal 

verschillende gerechten 

Dan zijn wij u snel van dienst en zit 

iedereen Sjiek aan tafel! 

 

VOORGERECHT 

STEAK TARTARE   13,00 

handgesneden gemarineerd                  

rauw rundvlees & klassieke garnituren 

SOTO AYAM    10,00 

Javaanse kippensoep, ei & taugé 

CHIPIRONES    15,00  

gefrituurde baby inktvisjes, aïoli & citroen 

PATA NEGRA    15,00  

tomatensalsa & bruschetta                                                                   

OCTOPUS & AARDAPPEL  18,00 

gebrande aubergine crème, venkel 

& limoen-koriandergremolata 

GEBAKKEN GAMBA’S   14,00 

groene curry, koriander & lente-ui 

BURRATA     14,00 

broccoletti, geroosterde paprika,  

basilicum & daslookpesto 

GEROOKTE PALING   19,00 

toast, crème fraîche & mierikswortel 

ESCARGOTS (6 of 12 stuks) 12,00 / 18,00 

in kruidenboter 

 

 

 

 

 

 

SALADES 

CAESAR SALAD 

gegrilde kip, gekookt ei, 

Caesardressing, Parmezaanse kaas,  

pancetta & croutons 

21,00 

GEGRATINEERDE GEITENKAAS 

geroosterde biet, hazelnoot, mint, vijg, 

gemarineerde zilveruitjes & balsamico 

19,00 

Salades worden geserveerd met verse friet 

 

HOOFDGERECHT 

STEAK A L’ECHALOTTE 

salade, verse friet & sjalottenjus 

25,00 

THAI GREEN CURRY 

seizoensgroenten, pinda’s,  

koriander & rijst 

18,00 

kip erbij? + 5,00 

VIS VAN DE DAG 

dagprijs 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

STEAK TARTARE XL 

handgesneden gemarineerd  

rauw rundvlees, klassieke garnituren, 

salade & verse friet 

24,00 

MELANZANE ALLA PARMIGIANA  

ovenschotel van aubergine, tomaat,  

mozzarella, parmezaanse kaas & basilicum, 

salade van gemarineerde courgette 

20,00 

PLAT DU JOUR 

19,00 

 

 

SIDES 

HUISGEMAAKTE VLAAMSE FRIET 5,00  

met piccalillymayo  

SALADE VERT    6,00 

met mosterddressing & gekookt eitje  

  

KAAS & NAGERECHT 

KAAS VAN DE LINDENHOFF 14,00 /18,00 

3 of 4 stukjes met garnituren  

TORTA AL LIMONE   9,00 

citroentaart, sorbet van citroen,  

meringue & lemoncurd  

PROFITEROLES   9,00 

vanille-ijs & warme chocolade  

COUPE COLONEL   9,00 

sorbet van citroen, vodka & limoncello  

MADELEINES    9,00 

vers afgebakken met advocaatroom  

AFFOGATO    8,00 

espresso, hazelnootlikeur & vanille-ijs  

FRIANDISES    6,00 

bonbons & macarons 

 

SPECIALE KOFFIE & 

DESSERTWIJN 

IRISH OF FRENCH COFFEE   9,50 

GRAHAM’S PORT TAWNY 7,50 / 11,50  

10 / 20 YRS.    

SAUTERNES BORDEAUX  7,50 

MOSCATEL, VALENCIA   6,50  

TINTO MONASTRELL, MURCIA 6,50  

 

 

 

 

 

POULET NOIR SÛPRÈME 

deftige kippenborst van Franse komaf 

met seizoensgroenten, verse friet  

& saus van eekhoorntjesbrood 

24,00 


